和春技術學院  97 學年度 大學部 四年制 觀光休閒事業管理系餐飲管理組 課程表2009/8/17
	
	第  一  學  年
	第  二  學  年
	第  三  學  年
	第  四  學  年
	合計

學分

	
	科    目
	上學期
	下學期
	科    目
	上學期
	下學期
	科    目
	上學期
	下學期
	科    目
	上學期
	下學期
	

	
	
	學分
	時數
	學分
	時數
	
	學分
	時數
	學分
	時數
	
	學分
	時數
	學分
	時數
	
	學分
	時數
	學分
	時數
	

	共

同

必

修
	體育(一)(二)
	0
	2
	0
	2
	體育(三)(四)
	0
	2
	0
	2
	通識課程
	2
	2
	
	
	通識課程
	
	
	2
	2
	34
(46)

	
	國文(一)(二)
	2
	2
	2
	2
	通識課程
	2
	2
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	英文(一)(二)
	2
	2
	2
	2
	中文閱讀與表達
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	微積分(一)(二)
	3
	3
	3
	3
	法學概論
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	計算機概論
	2
	2
	
	
	藝術視界
	
	
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	服務學習教育課程(一)(二)
	0
	2
	0
	2
	自然科學概論
	
	
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	社會科學概論
	
	
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	9
	13
	7
	11
	
	6
	8
	8
	10
	
	2
	2
	
	
	
	
	
	2
	2
	

	校

訂

必

修
	創意思考與創造力
	2
	2
	
	
	餐旅會計
	2
	3
	　
	　
	餐旅人力資源管理
	3
	3
	 
	 
	校外實習(二)
	9
	40
	
	
	78
(148)

	
	管理學
	3
	3
	
	
	飲料與調酒實務
	2
	3
	
	
	財務管理
	3
	3
	　
	　
	企業倫理
	
	
	2
	2
	

	
	食品安全與衛生
	2
	2
	　
	　
	食材認識與營養概論
	2
	2
	
	
	西餐烹調實務
	2
	4
	
	
	專題講座
	
	
	2
	2
	

	
	服務人格教育
	2
	2
	
	
	消費者行為
	
	
	3
	3
	職場倫理與服務實習
	
	
	4
	4
	餐旅專題講座
	
	
	2
	2
	

	
	烘焙實務
	
	
	2
	4
	中餐烹調實務
	
	
	2
	4
	校外實習(一)
	
	
	9
	40
	研究方法
	
	
	3
	3
	

	
	服務管理
	　
	　
	2
	2
	統計學
	
	
	3
	3
	餐飲督導
	
	
	3
	3
	
	
	
	
	
	

	
	經濟學
	
	
	3
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	美姿美儀
	
	
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	初級日語會話(一)(二)
	2
	2
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	11
	11
	11
	13
	
	6
	8
	8
	10
	
	8
	10
	16
	47
	
	9
	40
	9
	9
	

	選

修


	餐旅服務技能
	2
	2
	
	
	世界飲食文化
	2
	2
	
	
	餐旅成本控制與採購
	2
	2
	
	
	顧客關係管理
	
	
	2
	2
	

	
	餐飲經營管理
	3
	3
	
	
	客務實務
	2
	2
	
	
	俱樂部經營與管理*
	2
	2
	
	
	餐飲美學
	
	
	2
	2
	

	
	中國飲食文化
	2
	2
	
	
	督導實務
	2
	2
	
	
	葡萄酒品評
	2
	2
	
	
	物流管理
	
	
	2
	2
	

	
	會議與展覽管理
	
	
	2
	2
	電子商務
	2
	2
	
	
	菜單設計
	2
	2
	
	
	創業經營管理
	
	
	2
	2
	

	
	旅館管理概論
	
	
	2
	2
	餐旅英文(一)
	2
	2
	
	
	餐旅英文(二)
	2
	2
	
	
	團體膳食
	
	
	2
	2
	

	
	餐廳設備與器具認識與維護
	
	
	2
	2
	餐旅日文
	2
	2
	
	
	中餐證照輔導
	2
	3
	
	
	西餐證照輔導
	
	
	2
	3
	

	
	餐服證照輔導
	
	
	2
	3
	餐旅行銷管理
	
	
	3
	3
	餐旅法規
	2
	2
	
	
	餐廳規劃與設計
	　
	　
	2
	2
	

	
	餐旅服務品質管理
	
	
	2
	2
	房務實務
	
	
	2
	2
	連鎖餐飲經營管理
	2
	2
	
	
	吧檯實務管理
	
	
	2
	2
	

	
	
	
	
	
	
	香辛料知識與應用
	
	
	2
	2
	養生膳食
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	烘焙證照輔導
	2
	4
	
	
	日語聽力訓練
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	HACCP管理實務
	
	
	2
	2
	英語聽力訓練
	2
	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	創意藝術蛋糕設計
	2
	4
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	調酒證照輔導
	
	
	2
	3
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	宴會管理
	2　
	2　
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	7
	7
	10
	11
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	合

計
	必修學分/時數小計
	20
	24
	18
	24
	必修學分/時數小計
	12
	16
	16
	20
	必修學分/時數小計
	10
	12
	16
	40
	必修學分/時數小計
	16
	40
	11
	11
	

	
	選修學分/時數小計
	7
	7
	10
	11
	選修學分/時數小計
	18
	22
	11
	12
	選修學分/時數小計
	22
	23
	0
	0
	選修學分/時數小計
	0
	0
	16
	17
	

	
	學分/時數合計
	27
	31
	28
	35
	學分/時數合計
	30
	38
	27
	32
	學分/時數合計
	32
	35
	16
	40
	學分/時數合計
	16
	40
	27
	28
	

	
	學分/時數累計
	27
	31
	55
	66
	學分/時數累計
	85
	104
	112
	136
	學分/時數累計
	144
	171
	160
	211
	學分/時數累計
	176
	251
	203
	279
	

	備註
	1.本系學生畢業至少須修滿 128 學分(必修 112 學分、選修 16 學分)。

2.本課程表於 98年 8月 17 日系籌備會議通過，98年8 月25  日教務會議通過。



